Meni Afio Nuevo y Menii Reyes

Entrantes:
- Ensalada Bergamonte a la crema con palmitos y salmon ahumado.
- Lomo y jamén ibérico con queso semi curado.
- Flor de alcachofa con Foie y polvo de Jamon Ibérico.
- Huevos rotos con chistorra y patatas a lo pobre.

2° Plato (a elegir en el momento de la reserva):
Bacalao fresco noruego a la plancha con sobrasada y miel y fondo de
patatas a lo pobre.
@)
Costilla de vaca asada en su jugo al horno de lefia a baja temperatura sobre
fondo de patatas a lo pobre.
0
Arroz al horno.

Postre:
Tarta de Santiago con chocolate fundido.
Polvorones y Turrones (Afio Nuevo).

Roscon de Reyes (Dia de Reyes).

Bodega:
Blanco Cune Verdejo. D.O. Rueda

Tinto Viiia Albina Reserva. D.O. Rjoja.
Cervezas, Minerales y Refrescos.
Cafés

68€ (Iva Incluido)



Menii Infantil

Afio Nuevo y Dia de Reyes
Entrantes:
Quesito Camembert Frito.
Patatas Bravas con all i oli aparte.
Tridngulos de pizza york, y queso.
2° Plato:
Paella Valenciana
@)
Escalope minalesa con patatas fritas.
Postre:
Crepe con chocolate fundido.
Bebida:
Refrescos y Minerales.

38€ (Tva Incluido)
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